The Clibhouse

BAR & RESTAURANT

Desayuno

Cesta de bolleria
Selecion de bolleria recién horneada. Incluye croissant, napolitana y caracola con pasas

OhoeLEY

Tostada blanca o integral con mantequilla y mermelada
DYy

Desayuno inglés

Huevos fritos, bacon, salchicha, judias, tomate y setas
f ¥

Huevos al gusto
Dos huevos camperos fritos, escalfados, revueltos o cocidos, con bacon y tomate asado
il ¥

Huevos Benedict
Dos huevos escalfados con mollete tostada, salsa holandesa y hojas alifadas

DO«
Con bacon + 2¢
Con aguacate y salmén ahumado + 4€ <

Mollete con aceite y tomate rallado
¥ Y

Con jamon Ibérico + 4€

Mollete con jamon cocido y queso
e ¥

Seleccion de fruta fresca cortada y frutos rojos

15

11

12



Los Platos Estrella de Nuestro Chef
Ensalada La Cala & 15

Con queso de cabra gratinado, escarola, higos, frutos rojos
y vinagreta de Pedro Ximénez y miel de cana

Bo0a

Sandwich de Solomillo de Ternera Irlandesa Angus 21
Queso gruyere, berros y lechuga romana, alifio de rabano picante y crema agria

0o ¥

Fettuccini Marinera 19
Pasta fresca en salsa marinera con vieiras, gambas y mejillones
NoceD R

Salmon al Horno en Pasta Brick 23
%on esparroa{)s verdes, espinacas, setas de temporada y salsa holandesa
& P o

Entrecot de Ternera Irlandesa Angus a la Parrilla* 28
250 g. de ternera irlandesa Angus de primera calidad, cocinada a su gusto

Salsa a elegir: Bearnesa (0 © o Mayo de su jugo

*Eleccion de una guarnicion: patatas fritas, arroz, patatas baby asadas, ensalada mixta
o verduras salteadas con aceite de oliva.

Para Compartir
Patatas Bravas & 10

Con salsa de tomate picante y alioli

Gambas al Pil-Pil 17

Gambas frescas salteadas con ajo, vino blanco, aceite de oliva y pimienta de cayena

® A

Calamares a la Andaluza 16
Ca/amares frescos con alioli de azafran

@.) .
Plato Delicatessen para Dos 21

Una seleccion de la charcuteria local y quesos acompariada de encurtidos,
fruta de temporada, chutney de pimientos y jengibre, aceitunas y chips de pan

DeETAD

Ensaladas

Ensalada César Clasica 15
Con pollo al grill, lechuga romana, virutas de parmesano y bacon, picatostes y salsa César
O« Y

Ensalada La Cala @& 15

Con queso de cabra gratinado, escarola, higos, frutos rojos
y vinagreta de Pedro Ximénez y miel de cana

DO0A
Ensalada Nigoise 14

Con atun, patata, huevo, cebolla roja, aceitunas, tomate, judias verdes y cebollino
=

Ensalada Burrata 11
Con salmon ahumacdo, aguacate, ricula y hojas alifiadas, kumato y anacardos

o
Ensalada Griega & 14

Con queso feta, pepino, pimientos variados, cebolla roja, tomate, aceitunas,
alcaparras, orégano y aceite de oliva virgen extra




Sandwiches
La Cala Sandwich Club 16

Pan tostado, pechuga de pollo asada, bacon, lechuga iceberg, tomate y mayonesa
il ¥

Hamburguesa The Clubhouse (180g) 11

Hamburguesa de ternera con lechuga, tomate, queso cheddar,
salsa club y aros de cebolla
il Y ®

Sandwich de Solomillo de Ternera Irlandesa Angus 21
Queso gruyere, berros y lechuga romana, alifio de rdbano picante y crema agria

flo ¥
Sandwich Mixto Triple 12

Pan tostado con jamén cocido, tomate y 3 quesos: cheddar curado, edam y emmental
& &

Bruschetta @& 13

Con ricotta, calabacin, tomates cherry asados, espdrragos y aguacate
fn &

Anadir salmon + €2 «

*Elija entre patatas fritas o ensalada mixta para accompanar su hamburguesa o sandwich.

Del Grill

Lubina a la Siciliana* 22
Con tomate, alcaparras, aceitunas y salsa de lima

«

Entrecot de Ternera Irlandesa Angus a la Parrilla* 28

250 g. de ternera irlandesa Angus de primera calidad, cocinada a su gusto
Salsa a elegir: Bearnesa fh © o Mayo de su jugo

Pollo de Corral “Souvlaki” 19

Brocheta de pollo al grill con pan de pita, salsa tzatziki
aceite de limon, rucula y tomate cherry

Mo A

Chuletas de Cordero Marinadas con Ajo y Romero* 26
Suculento cordero marinado con hierbas frescas y aceite de oliva

Solomillo de Ternera Irlandesa Angus a la Parrilla* 28
200g. de ternera irlandesa Angus de primera calidad, cocinada a su gusto

Salsa a elegir: Bearnesa D © o Mayo de su jugo
Salman al Horno en Pasta Brick 23

Con espdrragos verdes, espinacas, setas de temporada y salsa holandesa
o«

*Eleccion de una guarnicion: patatas fritas, arroz, patatas baby asadas, ensalada mixta
o verduras salteadas con aceite de oliva.



Pasta

Pappardelle Alfredo @& 15

Pasta fresca con salsa cremosa de champifiones portobello y parmesano
fho &
Anadir pollo + 3€

Fettuccini Marinera 19
Pasta fresca en salsa marinera con vieiras, gambas y mejillones
IORZECR-2 -

Tagliatelle Primavera & 15
Pasta fresca salteada con espinacas, hojas de albahaca fresca, tomates secos,

tomates cherry y parmesano

Mo ¥

Anadir pollo + 3€

Anadir gambas + 4€ %

*Toda la pasta se puede pedir sin gluten.

Pizzas

Corteza fina y al horno de piedra

Margarita @ 13

Tomate, mozzarella y orégano

fh ¢
Vegetariana & 14

Calabacines, berenjena, cebolla, pimientos y orégano

&
Diavola 14

Tomate, mozzarella, pepperoni, pimientos variados, cebolla, guindilla y orégano

0 &

Mediterrénea 16
Tomaﬂte, mozzarella, gambas, tomate cherry, ricula y orégano

=¥

Preziosa 14

Tomate, mozzarella, jamaon serrano, rucula, parmesano y orégano

&

Cuatro Estaciones 14
Tomate, mozzarella, jamon, champiriones, alcachofas, aceitunas y orégano

f &
Caprese & 14

Tomate, mozzarella boconccinni, tomate cherry y albahaca fresca

0 &

*Todas las pizzas se pueden pedir sin gluten.

Menu Infantil

Pizza Margarita o Sandwich Mixto Triple o Pechuga de Pollo a la Parrilla y Patatas Fritas
(0 & e

Dos bolas de Helado Deliciosamente Suave
f

Precio: 13€ (incluye un refresco)



Postres

Brownie 1
Con crema de chocolate blanco, helado de vainilla y crumble de galleta

M¥o

Creme Brulée 1
Perfumado con romero, caramelo crujiente y bayas frescas

il

Pifia Osmotizada 6

Pifia fresca marinada con jengibre, lima y aceite de oliva virgen extra

Tarta de Manzana 1
Con helado de pistacho, crema pastelera y nueces caramelizadas

0 &

iMe Encanta el Helado! 1
Tres bolas de helado deliciosamente suave a elegir

f ¥

Nuestra Historia
Nuestro menu de inspiracion internacional combina lo mejor de nuestra herencia
andaluza e influencias irlandesas como miembro de FBD Hotels & Resorts.
Los platos han sido disefiados pensando en usted, para complementar su estilo de vida
en La Cala Resort. jBuen Provecho!

SERVICIO DE COMIDA PARA LLEVAR
Tel. +34 952 669 031

Alérgenos
Por favor, tenga en cuenta que nuestros platos pueden contener ingredientes o trazas de
ingredientes que la ley espariola nos obliga a identificar como alérgenos. Nuestro Maitre
estard encantado de proporcionarle informacion mads detallada sobre los alérgenos que
la carta pueda contener y/ o pedirle su comida SIN GLUTEN.

Este establecimiento cumple con lo establecido en el RD 1420/2006
relativo a la Prevencion de la Parasitosis por Anisakis.

@ Plato Vegetariano.
Lista de Alérgenos
119y Cereales : :
S2 con Gluten Cacahuetes % Marisco Soja
Huevos @ Licteos 2 Pescado Frutos Secos

Mostaza Altramuces Sésamo (©) Moluscos

m Apio Sulfitos

Todos los precios son en Euros e incluyen el IVA correspondiente.



Wine List | Carta de Vinos

White Wines | Vinos Blancos

Bitdcora
(Verdejo, D.O. Rueda)

Treintaytantos
(Verdejo, V.T. Castilla Ledn)

Gran Feudo
(Chardonnay, D.O. Navarra)

Castelo Medina
(Sauvignon Blanc, D.O. Rueda)

Lagar de Cabrera
(Moscatel, D.O. Sierras de Mdlaga)

Chan de Rosas
(Albarino, D.O. Rias Baixas)

Marqués de Riscal
(Sauvignon Blanc, D.O. Rueda)

Lunares

(Chardonnay, Sauvignon Blanc D.O. Sierras de Mdlaga)

Roseé Wines | Vinos Rosados

Treintaytantos
(Garnacha, D.O.Navarra)

Lagar de Cabrera
(Syrah, Romé, D.O. Sierras de Mdlaga)

Marqués de Riscal
(Garnacha, Viura, D.O. Ca. Rioja)

Red Wines | Vinos Tintos

Glorioso Crianza
(Tempranillo, D.O. Ca. Rioja)

Mitarte Maceracion Carbdnica
(Tempranillo, Garnacha, Viura, D.O. Ca. Rioja)

Mitarte 32 hoja
(Tempranillo, D.O. Ca. Rioja)

Glass / Bottle

Copa / Botella

4.60/20.00

20.50

22.00

22.50

5.30/23.50

24.00

25.00

21.00

4.20/19.00

19.50

21.00

4.60/22.00

22.50

2330



Dominio de Adira
(Tempranillo, Tinto de Mdlaga)

Schatz Acinipo
(Lemberger, D.O. Sierras de Mdlaga)

Cillar de Silos crianza
(Tinta del pais, D.O. Ribera del Duero)

Cillar de Silos crianza Magnum 1,5
(Tinta del pais, D.O. Ribera del Duero)

Altocielo
(Graciano, Cabernet Sauvignon, D.O. Sierras de Mdlaga)

Doble 12 Chinchilla
(Cabernet, Merlot, D.O. Sierras de Mdalaga)

Marqués de Riscal Reserva
(Tempranillo, D.O. Ca. Rioja)

Cava
Freixenet Benjamin 200ml.

Castell D’Ordal Rosé
(Tempranillo, Bobal, Garnacha, Sin D.O.)

Rigol Artesano

Agusti Torello Mata Brut Reserva
(Macabeo, Parellada, Xarel-lo, D.O. Cava)

Champagnes

Moet Chandon
(Pinot Noir, Chardonnay y Pinot Meunier, Champagne)

Dessert Wines | Vinos de Postre

Carpe Diem Dulce Natural 500ml.
(Moscatel, D.O. Mdlaga)

Moscatel Naranja 500ml.
(Moscatel, D.O. Mdlaga)

Glass / Bottle

Copa / Botella

5.90 / 26.00

36.00

34.00

170.00

38.50

43.00

46.00

110

22.00

9.30/21.00

38.00

66.00

6.00/18.00

6.00/23.00



